PRODUKTDATENBLATT (,ﬁ?o ANDREA GALLO DI LUIGI S.r.l.
PRODUCT DATA SHEET &/ .~ B¥ JELU

Polpa di cellulosa JELUCEL ®PF 90 - PEFC

Bezeichnung / Designation Cellulosepulver
Cellulose powder

Aussehen / Appearance Weil3es Pulver /White powder
Ballaststoff in TS / Dietary fibre in DM [%0] ~99

Stéarke / Starch nnb / not detectable
Trocknungsverlust / Loss on drying [%0] max. 7

Wasserldsl. Substanzen / watersoluble substances [%)] max. 1
Schuttgewicht / Bulk density [a/l ~ 205

pH-Wert / pH-value (10 % suspension) 50-75
Sulfatasche / Sulphated ash [%] max. 0,3

Arsen (As) / Arsenic [ppm] max. 3

Blei (Pb) / Lead [ppm] max. 2

Cadmium (Cd) / Cadmium [ppm] max. 1

Quecksilber (Hg) / Mercury [ppm] max. 1
Gesamtkeimzahl / Standard plate count [KbE/g] <103
Schimmelpilze und Hefen / Mould and yeast [KbE/g] <102
Enterobacteriaceen / Enterobacteriaceae [KbE/q] <10

Salmonella spp. / Salmonellae [in 25 g] nnb / not detectable
Aflatoxine (3 B1, B2, G1, G2) / Aflatoxins [na/kal max. 4

Siebriickstand auf Alpine Luftstrahlsieb

Sieve residue on alpine Air Jet Sieve

32 um % ~25

H (%]

100 pm [%0] ~2

150 pm [%0] Spuren / traces

Bitte beachten Sie beim Einsatz unserer Produkte, dass sowohl die Verarbeitungsbedingungen

als auch die Deklarationsmdglichkeiten von der spezifischen Zusammensetzung und Positionierung
des Endproduktes abhangig sind und im Einzelfall auch unter Berticksichtigung einzelprodukt- und
landerspezifischer Vorschriften zu tberpriifen sind.
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Please notice that requirements for food applications and labelling of our products depend on the end product s 1SO 9001:2008 inkl. HACCP

specific composition and market positioning. These aspects have to be verified individually, also considering t
he specific legal requirements in different countries. 01/2013
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Natural fibres. Simple and effective.





