
SCHEDA TECNICA
MONO-E DIGLICERIDI DEGLI ACIDI GRASSI 90% E471 
Cod. 305150

DESCRIZIONE
Monogliceride distillato (E471) di origine vegetale (palma e colza).
Conformità: FAO/WHO, EC.

COMPOSIZIONE
Monogliceride distillato (E471) con antiossidanti aggiunti: alpha tocoferolo (E307) max. 300 ppm e ascorbil
palmitato (E304(i)) max. 300 ppm.

APPLICAZIONI
Per i prodotti da forno.

DOSAGGIO INDICATIVO
Dosaggio (calcolato sulla farina): 0.75

ASPETTO E CARATTERISTICHE
Polvere biancastra.

SPECIFICHE
Tenore in monogliceridi min. 90 %
Glicerolo libero max. 1 %
Acidi grassi liberi max. 1,5 %
Numero di iodio Circa 40 (38 - 42)
Punto di fusione Circa 65°C
Arsenico max. 3 ppm
Piombo max. 2 ppm
Mercurio max. 1 ppm
Cadmio max. 1 ppm

INFORMAZIONI MICROBIOLOGICHE
Conta batterica totale max. 1.000 CFU/g
Muffe max. 100 CFU/g
Lieviti max. 100 CFU/g
Enterobacteriaceae max. 10 CFU/g
Staphylococcus aureus assente/1g
E.coli assente/1g
Salmonella assente/25g

ETICHETTA CONSIGLIATA
Emulsionante: mono- e digliceridi degli acidi grassi (o E471).
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Le indicazioni riportate nella presente scheda, pur essendo accurate e redatte al meglio delle nostre attuali conoscenze, rivestono solo carattere informativo e ci sollevano da
qualsiasi responsabilità in merito all’utilizzo del prodotto in oggetto. Metodi di analisi disponibili su richiesta.








